r6th|irger bargen

gefliigel- und kaninchenspezialitdten

Suppenhuhn mit Lauch

Fir 4 Personen

1 kg Suppenhuhn

2 Liter Hihnerfond

6 Stange/n Lauch, nur das Weisse
2 EL Butter

Zubereitung

Das Huhn in dem Fond 2 1/2 Stunden leise kdcheln. Wasser zugeben, um eine
gleichbleibende Menge an Flissigkeit zu haben. Das Huhn herausnehmen und die
Flassigkeit durch ein Sieb giessen.

Die Knochen entfernen. Das Hihnerfleisch wirfeln. Die Lauchstangen in langliche Streifen
schneiden.

Die Butter in einem Topf erhitzen. Den Lauch darin weich garen. Das Fleisch und die Briihe
zugeben und nochmals aufkochen.

Sehr heiss servieren.
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